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Abatir, congelar y conservar es facil
con chilly Friulinox



CATERING

VA
V2
55

L/

W/%

Con el fin de satisfacer la creciente demanda de aparatos profesionales compactos, Friulinox ha realizado
el abatidor de temperatura de refrigeracion congelacion CHILLY, que permite la refrigeracion y la congelacion
de los alimentos sean frescos o cocinados.

El control simple y completo, la elevada respuesta frigorifica, los consumos contenidos, la funcién de
conservacion automatica al final del ciclo y su alta fiabilidad, hacen del CHILLY Friulinox un
abatidor/congelador versatil adecuado tanto para profesionales como para uso doméstico.

Sonda aguijon, que se inserta en el alimento, de serie.

La terminacidn interna y externa es de acero inoxidable AISI 304 18/10 satinado Scotch-Brite.

CHILLY
3GN2/3 3GN1/1

Dimensiones cm | 56x56x52 | 56x70x52
Ciclo de abatimiento °C +70/+3 +70/+3
Ciclo de Congelacion °C +70/-18 +70/-18
Capacidad de abatimiento 90 min. Kg. 8 8
Capacidad de congelacion 240 min., Kg. 5 5
Clase climatica ST ST
Capacidad de refrigeracion \W% 487 (8*) | 487 (8%)
Tension de alimentacidon V/~/Hz| 230/1/50 | 230/1/50
Potencia absorbida \ 587 587
Corriente absorbida A 3,40 3,40 g —
Dotacion standard 3 pares de guias
Peso Kg. 47 47

(*) Temp. Evap. -10°C / Temp. Cond. +45°C




