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PIRAL Enfriador movil para productos liquidos
El futuro del Cook&chill

—

Enfriador movil para productos liquidos

SPIRAL es un dispositivo innovador sobre ruedas, una verdadera revolucion en el mundo del
Cook & Chill, ideado para refrigerar rapidamente diferentes productos liquidos (caldos, sopas de
verduras, salsas, jugos, bechamel, etc.) directamente en marmitas para coccién con capacidades
de 100 a 200 litros. El contacto directo del espiral frio con el producto cocinado garantiza rapidos
tiempos de abatimiento de 90° a 3°C, cumpliendo plenamente con las normativas HACCP.

Un particular detalle técnico favorece el intercambio térmico entre el espiral y el producto que se
desea enfriar, mejorando el rendimiento en mas del 30%.
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SPIRAL Enfriador movil

para productos liquidos

SPIRAL es seguro, ya que evita los riesgos
de accidentes asociados al transvase de
liquidos

SPIRAL es universal, ya que puede ser utilizado
en marmitas para hospitales, comedores,
catering, precocinados y laboratorios; ya sea
para marmitas con cuba redonda, cuadrada o
autoclave, y puede desplazarse facilmente de
una marmita a otra. Ademas, al finalizar el
trabajo puede ser almacenado en cualquier
esquina de la cocina.

SPIRAL es rentable, en comparacion
con cualquier otra solucion de
refrigeracion existente, al no requerir
instalaciones fijas y voluminosas, ni
tampoco cuenta con un sistema de
conexién a compresores remotos
(marmitas de coccion/enfriamiento o
abatidores de aire).

SPIRAL es facil de usar, basta colocarlo cerca
de la marmita, presionar el boton de bajada
automatica del espiral y programar la
temperatura deseada en la pantalla tactil del
PLC.

EJEMPLO DEL DIAGRAMA DE LOS
TIEMPOS DE ENFRIAMIENTO

(valores referidos al enfriamiento de una sopa
de verduras)
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SPIRAL es facil de limpiar, ya que el espiral
es el unico componente en contacto con el
producto que se desea enfriar y esta formado
por un tubo de acero inoxidable de 18/10 con
acabado brillante.
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construido en acero inoxidable AISI 304 -
carcasa realizada en material resistente a
los golpes - estructura montada sobre ruedas
de acero inoxidables giratorias

e |evantamiento automatico del espiral
e grado de proteccion IP 65

e temperatura de trabajo en el producto: de
90°C a 3°C

e potencia instalada: 5,5 kW

e dimensiones del mueble: 1890x800x1790
(h) mm

e construccion segun las normas CE
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