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LINEA PATATA.

Linea pelado, corte, clasificacion y bisulfitacion de la patata

Una solucion unica

Las operaciones se suceden en continuo, la patata es prelavada en la tolva de carga y
descargada en la peladora. Aqui, una vez terminado el ciclo de trabajo, la patata pasa a una
mesa de monda especial, en donde el personal encargado termina la operacion de aderezo.
La patata pelada viene cargada a una cinta transportadora y transportada a la cortadora, de
aqui pasamos a la criba vibrante que separa los descartes. Al final los bastoncillos son
inmersos en una cuba de bisulfito, donde el bisulfito inhibe los enzimi, evitando asi el
ennegrecimiento de la patata.

El producto terminado, se termina de confeccionar en una embolsadora o0 manualmente.
Esta linea completa, es una nueva solucion, que Nilma propone a los laboratorios y a la

industria agro alimentaria.
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