HISPANIA s.

SPEEDY CUTTER DSF

Cutter Fundidor con calefaccion y al vacio

COCER Y HOMOGENENENEIZAR

‘ O
EN UN SOLO APARATO Im a
Los Speedy Cutter DSF en sus capacidades Speedy Cutter DSF bate, pica, muele y

de 40-70-120 litros constituyen la gama  homogéneneneiza, a velocidad ajustable,
Nilma de los cutter fundidores, con calefaccion  los productos mas diversos, como: queso,
y con vacio. Extremadamente versatiles, se  carne, huevos, verduras, frutas frescas y
utilizan ampliamente en cocinas, laboratorios  frutos secos.
e industrias alimentarias. Amasa, amalgama y monta: mayonesa,
La gran ventaja de usar Speedy Cutter DSF  pesto y productos de pasteleria, pero no
es su versatilidad. De hecho, en un solo aparato,  solo eso, Funde, calienta, cocina y enfria
son posibles simultaneamente multiples (opcional), salsas, cremas, patés, cremas de
elaboraciones de preparacion y coccion, con  verduras, ragd, purés, bechamel, quesos y
notable ahorro de tiempo y mano de obra.  chocolates. Ademas, cocina también al
vacio, salsas, mermeladas y conservas,
manteniendo las caracteristicas
organolépticas y nutritivas del producto y
resaltando su color, sabor y presentacion.

LA SCIENZA DELLE GRANDI CUCINE
-



SPEEDY CUTTER DSF

Cutter fundidor vertical con vacio

CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Plataforma en acero inox AlSI 304 para DSF120

Bastidor tubular de acero inoxidable AISI 304 con pies
regulables

CARACTERISTICAS FUNCIONALES

Termorregulador con sonda de producto

Dispositivos de seguridad en la tapa y sobre basculacion
de la cuba

ACCESORIOS - Opcionales

Valvula de descarga de bola DN 65 manual o automatica Dispositivo de inyeccion de vapor en el producto

DATOS TECNICOS DSF 40 DSF 70 DSF 120

Alimentacion vapor bar

3~230/400V50Hz+T 3~230/400V50Hz+T 3~230/400V50Hz+T

Peso kg

230 270 1.200

1115

b

o Lo

w = o =k N ™
S8 : < LO)| (@)} I~ = —
= ol =Rk — ™ = 8
— I — <t ~N
» = N
' s
|
1425 1455 | &
[ o g
= ' 7"'- . 2
S ol Ry R =
- - S| © H—— o| 3
—] a}
=] 11N | e 2
I — [<]
a
- 5
5]
E
o
DSF 40 DSF 70 DSF 120 5
o

IMPORT HISPANIA, S.L.

Amizkarra, 8§ @ Apdo. 426 @ 01002 Vitoria @ Teléfono 945 271 355

info@importhispania.com www.importhispania.com

IMPORT HISPANIA, S.L. Se reserva en todo momento la posibilidad de modificar sus aparatos sin previo aviso.




