
MIXER
Homogeneizador-emulsionador

Mixer homogéneneneiza y emulsiona,
directamente en la olla de cocción, en tiempos
excepcionalmente cortos, purés, cremas,
sopas y puré de verduras. La alta velocidad
de rotación del girante asegura una perfecta
homogéneneneización del producto, sin
dejar grumos.
Mixer está equipado con dos rejillas de
trituración de diferente anchura de paso,
por lo que el resultado deseado puede ser
un producto con pequeñas piezas en
suspensión,

o completamente homogéneneneizado. El
brazo de trituración curvo facilita la inserción
de la turbina en la marmita, mientras que
la ágil estructura con ruedas permite mover
fácilmente la Mixer de un recipiente a otro.
Mixer está disponible en dos modelos,
200 y 500, para marmitas de 100 a 200
litros y hasta 500 litros. Mixer es un aparato
indispensable en las industrias modernas de
alimentos, comedores, cocinas de hospitales
y centralizados de 500 a 4.000 y más
comidas al día.

LA BATIDORA
"TURBO"

LA SCIENZA DELLE GRANDI CUCINE



Carro, brazo, turbina y panel de control en acero inoxidable AISI 304

Turbina con rejillas y girante desmontable para la limpieza.

CARACTERÍSTICAS CONSTRUCTIVAS

MIXER

Doble rejilla de trituración con paso ancho y paso estrecho.

Brazo curvadode inmersión equipado con mango y palanca con freno
de posicionamiento.

Carro equipado con asa, soporte para cable de alimentación, cuatro
ruedas de acero inoxidable, dos de ellas giratorias con freno.

Dispositivo de seguridad que permite que la turbina funcione sólo en
posición de trabajo.

Motor ventilado, equipado con seguridad térmica, de una velocidad
para Mixer 200, de doble velocidad para Mixer 500.

Panel de control de 24 V, equipado con: cable de alimentación, pulsador
de inicio, pulsador de parada, piloto de fase invertida.

ACCESORIOS

Kit de cuchillas para productos fibrosos

200Capacidad máxima cuna lt 500

Velocidad turbina rpm. 1400 900/1400

Potencia eléctrica kW 1,5 2,2

Conexión eléctrica 3~230/400V50Hz+PE 3~230/400V50Hz+PE

Grado de protección IP 55 55

Peso kg 88 113

MIXER 200 MIXER 500DATOS TÉCNICOS

Homogeneizador-emulsionador
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IMPORT HISPANIA, S.L.
Amizkarra, 8       01002 Vitoria       Teléfono 945 271 355

info@importhispania.com     www.importhispania.com

IMPORT HISPANIA, S.L.  Se reserva en todo momento la posibilidad de modificar sus aparatos sin previo aviso.


